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RESTAURANT

ks SP ISEKART.
SALATE & CO. ‘ .
Blattsalat griin 9.- RATHAUS

Gemischter Salat 11.- dbd)aj g AUS unserem Suppentopf TREFFEN. VERGNUGEN. GENIESSEN.
Tagessuppe: 9.-

BAR

Rathaussalat

bunt gemischter Saisonsalat mit Sprossen, Kernen und CroGtons
* Nature: mit Ananas, eingelegte Peperoni & Hittenkdse 22.- ] ) .
« mit Pouletstreifen, Ananas, eingelegte Peperoni & Hluttenkase 28.- garniert mit Rahmhaube und gerosteten
* Vegan: mit Falafel, Ananas & eingelegte Peperoni 26.- Kokosflocken SSS

_ e klein 11.- U
(/M/ e gross 16.-
SEQEM N,

T

Fruchtige Kokos - Currysuppe ~FREF/

Wurstsalat . .
— e mit Pouletspiess +3.-
mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat und Dressing

. ungarniert 20.-
. garniert mit Gemise-Salaten 22.-
Wurst-Kdse Salat

mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat und Dressing
. ungarniert 22.- /

. garniert mit Gemlse-Salaten 24.-

TATAR. ..

vom Seveler Wasserbiiffelkalb

von Hand geschnittenes Tatar
mit Toast und Butter
- kleines Tatar 23.-
— grosses Tatar 32.-

Kase Salat

mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat und Dressing
. ungarniert 24.-
. garniert mit Gemise-Salaten 24.-

.Fisch OQ X

oder Italienisch (Vegan) Fish and Chips: mit Zander—Knusperli

dazu Pommes Frites und hausgemachte
9 Sauce Tartar 28.-
vom S&uli..... [

77 N Wc
Cordonbleu: (fif ) Lachssteak gebraten:

Wahlen Sie aus unseren Hausgemachten Saucen Franzdsisch

\ FREE
gefullt mit Schinken und Appenzellerkase N/ serviert mit Petersilienkartoffeln &
dazu Gemlse und Pommes Frites 36.- geschmorten Cherry Tomaten 35.-
Vegi: 24.-
mit rassigem Appenzellerkase, Braumeisterschnitzel: mit hausgemachtem :
Réstzwiebeln und Apfelmus Chili — Mais - Ketchup, Pommes Frites und

Grillgemise 32.-
Klassiker: klein 21.-| gross 27.- 1 I

mit Siedwurst der Metzgerei
Breitenmoser aus Appenzell

Walliser:

mit rassigem Appenzellerkise, mit Kase, Tomaten, Ei & Rostzwiebeln 24.-

Réstzwiebeln und Apfelmus — dazu Speck +2.-

— dazu Speck und Jalapefios +4.-

~ -r 24
Hackbraten: ~MUSTTRY —
hausgemacht vom Blffelkalb Flammkuchen

Altstatter -
(ohne Schweinefleisch) e Gratinée Metzgerei Ritters legendare Bratwurst /
an Pilzrahmsauce mit Gemise und mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und Kase an Zwiebelsauce 28.- -
Butterspatzli 32.- % + Vegi
mit Sauerrahm, Gemise und Kase Zircher: Kalbsgeschnetzeltes vom Rheintaler-
e Chnobli Bluffel an Pilzrahmsauce und Marktgemise 42.-
mit Sauerrahm, Knoblauch und Kase N
* * * ¢ Rustico Appenzeller Brewbee: FﬁEF )

mit Rohschinken, Cherry Romaten & Rucola Biertrebergeschnetzeltes an Pllzsauce
TOP SEI.I.ER mit Marktgemise 28.-
* * * :\ . '{ P
S >Rt = AMATING

Buffalo Style: mit 100% reinem Rheintaler Buffel-Patty,

HEISSER STEIN 1809 2509 500 Cheddar-K&se, Spiegelei, Tomaten, Coleslaw, Salat,

mit Filet vom Rind & 44 00 51 .00 72 .00 &= Zwiebeln und hausgemachter BBQ-Bier Sauce, ﬁegﬁf@”
NE==> &=

mit Entrecéte 39.00 44 .00 serviert in einem Brioche Bun

vom Rheintaler Wasserbiiffel < '
’T_(mg‘ Chicken Style: mit Poulet im Panko-Mantel, Tomaten,

inkl. 1 Beilage (Spatzli, Pommes Frites, Coleslaw, Salat, Zwiebeln und Teufelssauce,

Sweetpotatoes, Gemise, Résti oder Salat) serviert in einem Gua-Bao-Reis Brotchen

inkl. 3 Saucen (Café de Paris, Teufelssauce, ‘% ~

hausgemachtes Chili-Mais-Ketchup oder GY\/H\I Bacon-Chili-Cheese: mit Buffel-Patty, Cheddar Kase, Speck,
Cocktail Sauce) Coleslaw, Jalapefos, Salat, Tomaten, Zwiebeln und Chili-

Mais-Ketchup, serviert in einem Brioche Bun

Kinderteller jeder 14.50.- ng]! Vegi Burger: Quinoa-Kartoffel-Chili Patty gebraten an

Schnipo: paniertes Schnitzel mit Pommes
Chaasspatzli: mit Apfelmus @ Bao-Reis Brotchen
Chicken Nuggets: mit Pommes Frites

e\
dazu Pommes Frites oder Sweetpotatoes 7.- (‘FRTEB'
= O NS = Y7 NSy = Y NSy =
GETRANKEKARTE AUF DER

RUCKSEITE \\‘_/;’

Deklaration der Allergene: Fleischdeklaration: Alle Preise in CHF inklusive deren Fischdeklaration: Brot: Vegetarische
Fragen Sie unser Servicepersonal Sauli CH - Poulet THA - Rind CH & PRY, Wasserbuffel CH gesetzlichen MwSt Fragen Sie unser Servicepersonal aus der Schweiz Gerichte

Tzazikisauce mit Tomaten, Salat & Zwiebeln serviert im Gua-




@@
40,

KAFFEESPEZIALITATEN

UND ANDERE HERZENSWARMER Lager 48% Vol. 2dl 3dl.  5dl
Kaffee Creme &4)90 leicht, fruchtig 420500 6320
’ Klosterbrau 5.2% Vol. naturtritb

Espresso 490 - ey
c ) Panaché siiss mit Citro

appucano LK ‘(\T\“w\}\\\ \\Wt\ 5.80 Panaché sauer mit Mineralwasser
Milchkaffee M‘\“&S@mu\\\\@ 5.80
Latte Macchiato 6.20
mit diversen Aromen 6.50 «T
Espresso Macchiato 5.20 ”e.)‘
Doppel’ter Espresso 6.00 i B FLASCHEN
Hausgemachter Chai Latte 6.00 Ty
Milch kalt / warm 450 ) BIERE %ﬂt
Heisse Schoggi / Ovomaltine 6.00 )
Schoggi / Ovi Melange 6.50 W eisser Engel 592% Vol. 5d1 6.80

erfrischencl, vonuclnchg & sprifzig

Punsch 5.00 . .
o Aofel Waldb R W eisser Engel alkoholfrei 5d1 6.50
G.rctfmi;.e, ge ! crabeere, fum erfrischend, voﬂmundig & wirkt isotonisch

1pte 1 2.00 Schwarzer Bar 5.0% Vol 3.3d1 6.50
Kaffee Baileys mit Rahmhaube 8,00 Réstaromen, Hauch Schokolade
Zwe’tschgen Lutz 7.00 Lager Hell 48% Vol. 5d]1 6.50
Espresso Coretto 7.00 spritzig, leicht Bitter

India Pale Ale 6.8% Vol. 3.3dl 6.50

lK lf R[I ND [R[’ RIS [ND fruchﬁg-wurzig, Krauter & Zitrusaromen
A OHO U [H India Pale Ale Alkoholfrei 3.3d1 6.20
OFFENAUSSCHANK 3dl fruchtig, Zitrus & Karamellaroma
Hahnenburger 2.00 3.00  Schiitzengarten Alkoholfrei 3.3dl 6.00
St.Galler Wasser mitjohne 470 6.20 Aromen von Getreide, stissem Malz.
Vivi Cola Eop 480 6.30 Grapefrui’t Alkoholfrei 0.2% Vol. 3.3d1 6.00
Shorley < 480 630  siss, leicht sauer und spritzig
Citro i i 480 6.30 Chef's Bierbrettli 3d]l 6.00
Rivella rot 480 630 3 verschiedene 1dl Biere zur Degustation
Hausgemachter Eistee 750
Hauslimonade 7.50
I];oluncler, Minze, Limette, Mineral, “\ -

eeren ‘,"“\V Zi&
Fruchtsafte: 5.30 6.50 /’i

Ananas, Orangensaft,

Passionsfrucht, Crctn]oerry, Grapefruif
ALLE SAFTE AUCH GESPRITZT MIT MINERAL MOGLICH

FLASCHLI

Piz Sardona mit / ohne 4d]l 6.20
Piz Sardona mit / ohne . 7.5dl 1L-
Vivi Cola | Vivi Cola zero 3.3dl 5.50
Rivella blau 3.3dl 5.50
Fanta 3.3dl 5.50
Fever Tree Tonic 2dl 5.50
Fever Tree Bitter Lemon 2dl 5.50
Fever Tree Ginger Ale 2dl 5.50
Sanbitter 1dl 5.00
Crodino 175dl 6.50
Gazosa Mirtillo 3.3dl 6.00
El Tony Mate 3.3dl 6.00

(koffeinhaltig)

SAFT VOM FASS

MOSTEREL KOBELT, MARBACH

-

GETRANKEKAE

BIER VOM FASS

IM OFFEN AUSSCHANK
Wetli Weine Berneck

Pinot Nero Bianco 1d] 7.00.-
Pinot Grigio, Italien

Pinot Gris 1d1 7.50.-

ROT IM OFFEN AUSSCHANK
Wetli Weine Berneck

Haus Cuvée 1d1 7.50.-
Sirpasso, Italien

Sanglovese Merlot, Cabernet-
Sauvignon 1dl 8.00

CRAPPA < 1,

Berta Elisi 43 % Vol. 9.00

Berta Tre Soli Tre 43% Vol.15.00
5d1 7.00
n]'.:l’c Ajﬁzhzl f.S Vol @ s5dl 6.50 Pasanella Brunello 41%Vol. 9.00
onne one ’ Pasanella Barolo 41% Vol.

9.00

GEBRANNTES LIKOR 4l

Williams 40 % Vol. 2l 9 Amaretto 28 % Vol. 7.00

Vieille Prune 40% Vol. 2l 9.- Baileys 17% Vol

Vielle Boire 40% Vol. 2l 9.- Frangelico 20% Vol

Kirsch La Validiere 43% Vol. 2l 9.- A 9l | 4cl

e KRAUTER |7
e Appenzeller 29 % Vol

Ballantine's 40% Vol. 431 9. Ramazzotti 30 % Vol.

The Deacon 40% Vol. 4cl 12.- Averna 99% Vol.

The Ardl)eg 46% Vol. 4cl 16.-

N

Q? E

=~ Schoén, dass Du da bist!

Gratis WLAN | Netzwerk: Guest | Passwort: 12345678

[EE TIME

)

BAR

%

von Sirocco ‘)e:

Q
Red Kiss Friichtetee =* &, o

a "?Q) S
Maroccan Mint Nanaminze s ‘{’%,
Japan Sencha Griintee von Japan O% ¢Q’
Verveine Zitronenverbene von Marokko \?OO "6\/0 Q,
9

Schwazrztee Ceylon Sunrise <,

Piz Palii Krautertee aus der Schweiz
Ginger Lemon Ingwer, Sl’issholz, Zitronengras

Camomile Orqnge Kamillentee mit Orqnge

SN L&l
777 NN\

o 3d1 5.50
DURSTLOSCHER 1y 430
Helga: Minerql, frische Minze
& Holunolersirup

Jana: Mineral, Grqpefruitsqf’f,
Passionsfruchtsaft & Thymian
Lea: Mineral, mit frischem
Ingwer & Basilikum

APERITLES

ALKOHOLFREIE HITS
Virgin Hugo: Holunderbliite, Vertschi, Tonic

RESTAURANT

10.50

RATHAUS

TREFFEN. VERGNUGEN. GENIESSEN.

= B

Crodino Zero: Crodino, Citro, Mineralquser, Orqnge

Gin Zero: Gin, Tonic, Minze, Gurke, Pleffer

alle mit Alkohol 19.-
Aperol Spritz: Aperol, Prosecco, Mineral, Orange

Hugo: Holunoler, Prosecco, Minercd, Minze

Campari Spri’cz: Campqri, Prosecco, Mineral, Orcmge

Lillet Berry: Lillet, Schweppes Berry, Beeren, Minze

Crodino Spri’cz: Croclino, Prosecco, Orctnge, Minze
Negroni: Gin, Campqri, Roter Wermut +2.-

KLASSIKER MIT ALKOHOHL 9.00

Weisswein gespritzt siiss|sauer

Prosecco leicht prikelnd

Martini Bianco 15% Vol

Campari 25% Vol 750 WV
Cynar 15% Vol. s W
1N

GIN

The Wild Alps, Morris, Berneck

Ein gewa’tiger Gin mit Aromen

von Wacholder, Alpenkrauter und Zitrus 47% Vol.

MIT FEVRE TREE INDIAN TONIC WATER 15.50
Monkey 47, Deutschland

Vielschichﬁge Aromen von Frichten und 47 Krauter.

43% Vol
MIT FEVRE TREE INDIAN TONIC WATER 15.50

Hendricks The Original, Schottland

Markant mit leichtem Hauch von Rose, Wacholder

und Gurkenextrakten. 41.4% Vol.

MIT FEVRE TREE INDIAN TONIC WATER 14.50
Brockmans, Grossbritannien
Beerig-Fruchtiger Gin, mit Zitrusnote,
stiss und fein im Abgqng. 40% Vol
MIT FEVRE TREE MEDITERRANEM TONIC WATER 15.50

La Tribute, Spanien

Fruchtiger Geschmack mit Wacholderbeeren
MIT LA TRIBUTE TONIC WATER 16.50

Events: Falls Sie Ihren Event gestalten méchten, beraten wir Sie gerne



	SPEISEKARTE
	SALATE & CO.
	Blattsalat grün 9.-  Gemischter Salat 11.-
	Aus unserem Suppentopf
	Tagessuppe: 9.-
	Fruchtige Kokos - Currysuppe garniert mit Rahmhaube und gerösteten  Kokosflocken
	klein 11.-
	gross 16.-
	mit Pouletspiess +3.-
	Rathaussalat  bunt gemischter Saisonsalat mit Sprossen, Kernen und Croûtons
	Nature: mit Ananas, eingelegte Peperoni & Hüttenkäse 22.-
	mit Pouletstreifen, Ananas, eingelegte Peperoni & Hüttenkäse 28.-
	Vegan: mit Falafel, Ananas & eingelegte Peperoni 26.-
	Wurstsalat  mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat und Dressing
	ungarniert 20.-
	garniert mit Gemüse-Salaten 22.-
	Wurst-Käse Salat  mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat und Dressing
	ungarniert 22.-
	garniert mit Gemüse-Salaten 24.-
	Käse Salat  mit Essiggurken, Zwiebeln, Blattsalat und Dressing
	ungarniert 24.-
	garniert mit Gemüse-Salaten 24.-
	Wählen Sie aus unseren Hausgemachten Saucen Französisch oder Italienisch (Vegan)


	TATAR...
	vom Seveler Wasserbüffelkalb  von Hand geschnittenes Tatar  mit Toast und Butter - kleines Tatar 23.- - grosses Tatar 32.-
	...Fisch
	Fish and Chips: mit Zander-Knusperli dazu Pommes Frites und hausgemachte Sauce Tartar 28.-
	Lachssteak gebraten: serviert mit Petersilienkartoffeln & geschmorten Cherry Tomaten 35.-

	vom Säuli.....
	Cordonbleu:  gefüllt mit Schinken und Appenzellerkäse dazu Gemüse und Pommes Frites 36.-
	Braumeisterschnitzel: mit hausgemachtem Chili - Mais - Ketchup, Pommes Frites und Grillgemüse 32.-


	SPÄTZLI
	Vegi: 24.- mit rassigem Appenzellerkäse, Röstzwiebeln und Apfelmus
	Klassiker: klein 21.-| gross 27.- mit Siedwurst der Metzgerei  Breitenmoser aus Appenzell   mit rassigem Appenzellerkäse, Röstzwiebeln und Apfelmus
	Hackbraten:  hausgemacht vom Büffelkalb  (ohne Schweinefleisch)  an Pilzrahmsauce mit Gemüse und Butterspätzli 32.-

	RÖSTI
	Walliser:  mit Käse, Tomaten, Ei & Röstzwiebeln 24.- - dazu Speck +2.- - dazu Speck und Jalapeños +4.-
	Altstätter:  Metzgerei Ritters legendäre Bratwurst  an Zwiebelsauce 28.-
	Zürcher: Kalbsgeschnetzeltes vom Rheintaler- Büffel an Pilzrahmsauce und Marktgemüse 42.-
	Appenzeller Brewbee:  Biertrebergeschnetzeltes an Pilzsauce  mit Marktgemüse 28.-
	Flammkuchen.....
	klein 15.- gross 19.-
	Gratinée
	mit Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und Käse
	Vegi
	mit Sauerrahm, Gemüse und Käse
	Chnobli
	mit Sauerrahm, Knoblauch und Käse
	Rustico
	mit Rohschinken, Cherry Romaten & Rucola
	22.-
	Buffalo Style: mit 100% reinem Rheintaler Büffel-Patty, Cheddar-Käse, Spiegelei, Tomaten, Coleslaw, Salat,  Zwiebeln und hausgemachter BBQ-Bier Sauce, serviert in einem Brioche Bun
	Chicken Style: mit Poulet im Panko-Mantel, Tomaten, Coleslaw, Salat, Zwiebeln und Teufelssauce,  serviert in einem Gua-Bao-Reis Brötchen
	Bacon-Chili-Cheese: mit Büffel-Patty, Cheddar Käse, Speck, Coleslaw, Jalapeños, Salat, Tomaten, Zwiebeln und Chili-Mais-Ketchup, serviert in einem Brioche Bun
	Vegi Burger: Quinoa-Kartoffel-Chili Patty gebraten an Tzazikisauce mit Tomaten, Salat & Zwiebeln serviert im Gua-Bao-Reis Brötchen
	dazu Pommes Frites oder Sweetpotatoes
	7.-



	HEISSER STEIN
	180g
	250g
	500
	72.00
	51.00 44.00
	44.00 39.00
	mit Filet vom Rind mit Entrecôte  vom Rheintaler Wasserbüffel
	inkl. 1 Beilage (Spätzli, Pommes Frites,  Sweetpotatoes, Gemüse, Rösti oder Salat) inkl. 3 Saucen (Café de Paris, Teufelssauce,   hausgemachtes Chili-Mais-Ketchup oder  Cocktail Sauce)
	jeder 14.50.-

	Kinderteller...
	Schnipo: paniertes Schnitzel mit Pommes Chäässpätzli: mit Apfelmus  Chicken Nuggets: mit Pommes Frites
	GETRÄNKEKARTE AUF DER  RÜCKSEITE




	GETRÄNKEKARTE
	BIER VOM FASS
	TEE time

	FLASCHEN  BIERE
	DURSTLÖSCHER

	ALKOHOLFREI UND ERFRISCHEND
	APERITIFS
	alle mit Alkohol 12.-

	GIN
	GRAPPA
	GEBRANNTES
	WHISKY
	LIKÖR
	KRÄUTER



